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WarmMaster DeLuxe Einkoch-Automat

Bedienelemente

 Deckelgriff
 Deckel
 Gerätegriffe
 Stahlemaillierter Korpus
 Unterteil
 Display (Erklärung auf Seite 6) 
 Kabelaufwicklung und 
  Steckerdepot (Geräteunterseite)
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Vor dem Gebrauch

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie  
enthält wichtige Hinweise für den Gebrauch, die 
Sicherheit und die Wartung des Gerätes. 
Bewahren Sie die Anleitung sorgfältig auf.  
Geben Sie sie ggf. an Dritte oder etwaige Nach-
nutzer weiter. Das Gerät darf nur für den vorgese-
henen Zweck, gemäß dieser Gebrauchsanweisung, 
verwendet werden.
Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise 
beachten.

Bestimmungsgemäße Verwendung

Das Gerät ist geeignet zum:
• Einkochen
• Erwärmen von Würstchen o.Ä.
• Zubereiten von Getränken
•  Kochen von Speisen (rühren Sie dickflüssige  

Speisen wie z.B. Suppen ständig um, damit sie 
am Boden nicht anbrennen)

•  Entsaften 
 ( Entsafteraufsatz gehört nicht zum Lieferumfang)
•  Das Gerät ist nicht für den gewerblichen 

Gebrauch bestimmt.

Technische Daten

Nennspannung:  ��0 - �30 V ~ 50 Hz
Nennleistung:  1800 Watt
Schutzklasse:  I
Inhalt: �7 Liter im Normalmodus,
 �3 Liter im Kochmodus  
 (entspricht einer Befüllung 
 bis 4 cm unterhalb des 
 Geräterandes)
Gewicht: 6,05 kg
 

Sicherheitshinweise

Vermeiden Sie Lebensgefahr durch 
elektrischen Schlag:
•  Betreiben Sie das Gerät nicht mit beschädigter 

Netzleitung oder -stecker. Lassen Sie alle Teile 
bzw. Geräte, die nicht einwandfrei funktionieren 
oder beschädigt wurden, sofort vom Kundendienst 
oder Hersteller untersuchen und reparieren.

•  Setzen Sie das Gerät nicht dem Regen aus und 
benutzen Sie es auch niemals in feuchter oder 
nasser Umgebung. Achten Sie darauf, dass die 
Netzleitung während des Betriebs niemals nass 
oder feucht wird.

Vermeiden Sie Verletzungsgefahr:
•  Verbrühungsgefahr! Füllen Sie das Gerät 

höchstens bis 4 cm unterhalb des Randes. Wird 
das Gerät überfüllt oder mit nicht geschlossenem 
Deckel betrieben, kann kochende Flüssigkeit 
herausspritzen.

•  Verbrühungsgefahr! Das Gerät wird 
heiß. Verbrühungsgefahr durch austretenden 
Dampf. Verrücken Sie das Gerät während des 
Betriebes nicht und ziehen Sie nicht an der Netz-
leitung. Beim Öffnen des Deckels  2  – Vorsicht 
vor heißem Dampf und abtropfendem Kondens-
wasser.

•  Ziehen Sie den Netzstecker nicht an der Netzlei-
tung oder mit nassen Händen aus der Steckdose.

•  Kinder erkennen nicht die Gefahren, die beim 
Umgang mit Elektrogeräten entstehen können. 
Betreiben Sie deshalb das Gerät nur unter Aufsicht 
und außerhalb der Reichweite von Kindern und 
bewahren Sie es auch nur dort auf.

So verhalten Sie sich richtig:
•  Wickeln Sie die Netzleitung vollständig vom 

Boden ab. Schließen Sie das Gerät nur an 
Wechselstrom – mit Spannung gemäß Typen-
schild – an eine vorschriftsmäßig installierte 
Schutzkontaktsteckdose an. Netzleitung und 
Netzstecker müssen trocken sein.

Einleitung / Sicherheit

!
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Sicherheit 

•  Ziehen Sie die Netzleitung nicht über scharfe  
Kanten und klemmen Sie sie nicht ein, lassen Sie 
die Netzleitung nicht herunterhängen und schüt- 
zen Sie sie vor Hitze.

•  Setzen Sie ein Verlängerungskabel nur in einwand-
freiem Zustand ein, es muss für mindestens 10 A 
ausgelegt sein.

•  Nehmen Sie das Gerät nicht in Betrieb bzw. 
ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn: 
– Gerät oder Netzleitung beschädigt ist 
– das Gerät undicht ist 
–  der Verdacht auf einen Defekt nach einem  

Sturz o. Ä. besteht
  Geben Sie in diesen Fällen das Gerät zur  

Reparatur.
•  Stellen Sie das Gerät auf eine ebene und stabile 

Unterlage, nicht auf heiße Oberflächen z.B. 
Herdplatten o.Ä. oder in die Nähe der offenen 
Gasflamme; es könnte dabei anschmelzen.

•  Schalten Sie das Gerät nicht ohne Wasser ein, 
da sonst das Gerät und der Auflagerost Schaden 
nehmen könnten.

•  Stellen Sie die Gläser zum Einkochen immer auf 
den Auflagerost (nicht im Lieferumfang).

•  Ziehen Sie den Netzstecker in folgenden Fällen: 
– bei Störungen während des Betriebes 
–  vor jeder Reinigung und Pflege nach dem 

Gebrauch.
•  Das volle Gerät ist sehr schwer, deshalb sollte es 

höchstens halb gefüllt transportiert werden.
•  Tauchen Sie das Gerät zum Reinigen nicht in Wasser.
•  Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung oder 

nicht fachgerechter Reparatur wird keine Haftung 
für eventuelle Schäden übernommen. Ebenso sind 
Garantieleistungen in solchen Fällen ausgeschlossen.

Gerät in Betrieb nehmen

Vor der ersten Inbetriebnahme:
•  Reinigen Sie vor der ersten Inbetriebnahme Gerät 

und Deckel gründlich.
•  Füllen Sie ca. 5 Liter Wasser in den Einkoch- 

Automat und kochen Sie ihn aus.
Hinweis: Bei der ersten Inbetriebnahme des neuen 
Gerätes kann es zu einer geringen Geruchsentwicklung 
kommen. Dies ist technisch bedingt und kein Grund 
zur Beunruhigung.

Hinweise zum Betrieb:
• Wickeln Sie die Netzleitung immer vollständig ab.
•  Stellen Sie sicher, dass die Netzleitung während 

des Betriebs nicht mit dem heißen Gerät in Berüh-
rung kommt.

  Achtung! Füllen Sie Flüssigkeit höchstens bis  
4 cm unterhalb des Geräterandes ein (entspricht 
�3 Liter im Kochmodus) und schließen Sie den 
Deckel. Ansonsten besteht Verbrühungsgefahr im 
Kochbetrieb.

•  Schließen Sie das Gerät erst nach dem Befüllen 
an eine Schutzkontaktsteckdose an.

•  Schalten Sie das Gerät nicht ohne Wasser ein, 
da sonst die Emaillierung und der beschichtete 
Auflagerost beschädigt werden könnten. Sollte 
dies trotz aller Vorsicht doch passieren, muss mit 
dem Einfüllen von Wasser gewartet werden, bis 
das Gerät abgekühlt ist, ansonsten könnte die plötz-
liche Dampfentwicklung zu Verbrühungen führen.

•  Lassen Sie bei Entnahme des Deckels das  
Kondenswasser in das Gerät ablaufen.

•  Vermeiden Sie den Transport des vollen Gerätes. 
Es ist in diesem Zustand sehr schwer – Verletzungs-
gefahr. Entleeren Sie das Gerät vor dem Transport 
bzw. schöpfen Sie Flüssigkeit ab.

•  Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den  
Netzstecker und lassen das Gerät abkühlen.

•  Verwenden Sie nach Gebrauch die Kabelauf-
wicklung und das Steckerdepot 7  an der Ge-
räteunterseite.

!
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Sicherheit / Bedienung

Bedienung des Gerätes

Netzstecker einstecken
Display leuchtet

Einschalten bzw. Betriebs-Modus

Taste: 1x drücken: 

Einschalten des Gerätes
Nach dem Einschalten des Gerätes durch Betätigung 
des Ein-Aus-Schalters leuchten alle LCD-Segmente 
(Liquid Crystal Display) für eine Sekunde auf.
Die zuletzt verwendete Temperatur wird angezeigt. 
Die Ziffern der Temperaturanzeige blinken,wenn die 
im Einkocher gemessene Temperatur von der einge-
stellten Temperatur (Solltemperatur) abweicht.
Ist die eingestellte Temperatur erreicht, leuchten die 
Ziffern stetig. 

Zeit: – – = Dauerbetrieb
Gerät heizt auf eingestellte Temperatur auf und läuft 
im Dauerbetrieb bis zum erneuten Betätigen der  
‚Ein/Aus’ Taste. 

Temperatureingabe-Modus

‚Temp./Zeit’ Taste 1x drücken
Das Temperatur-Symbol (°C) blinkt, 
Ziffern leuchten stetig, wenn die Soll-

Temperatur nicht erreicht ist.
Zeit: – – im Dauerbetrieb; Die Heizung ist während 
des Eingabe-Modus nicht unterbrochen, es wird auf 
die Soll-Temperatur geheizt bzw. die Soll-Temperatur 
gehalten.

‚Minus’ Taste
Herunterzählen der Temperatur; bei 
kurzem Drücken der Taste wird in Einer-

schritten herunter gezählt; bis auf 30°C (niedrigste 
Temperatureinstellung). Solange die Taste gehalten 
wird, wird die Temperatur schnell herunter gezählt.

°C/min

°C/min

Bedienung/Tastaturbelegung

Temperaturanzeige 30°-100°C
Zeitanzeige 1-1�0 Minuten und 
– – = Dauerbetrieb

Minus Plus

Ein/Aus
Wahlschalter

Temperatur/Zeit

80 °C min60
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‚Plus’ Taste 
Hochzählen der Temperatur; bei kurzem 
Drücken der Taste wird in Einerschritten 

hoch gezählt; bis auf 100°C (höchste Temperaturein-
stellung). Solange die Taste gehalten wird, wird die 
Temperatur schnell hoch gezählt.
Wird nach Start des Temperatureingabe-Modus 
bzw. nach Änderung der Temperatur mit der ‚Minus’- 
bzw. ‚Plus’-Taste 5 sec. keine Änderung vorgenom-
men, wird der Temperatureingabe-Modus verlassen 
und das Gerät geht in den Betriebs-Modus. 

Zeiteingabe-Modus

‚Temp./Zeit’ 2x drücken 
Das Zeitsymbol (min) blinkt und die 
zuletzt eingestellte Zeit wird angezeigt 

und kann mit ‚Minus’ oder ‚Plus’ verändert werden. 
Wird nach Start des Zeiteingabe Modus bzw. nach 
Änderung der Zeit,mit der ‚Minus’- bzw. ‚Plus’-Taste, 
5 sec. keine Änderung vorgenommen, wird der 
Zeiteingabe-Modus verlassen und das Gerät geht 
in den Betriebs-Modus. Die zuletzt eingestellte Zeit 
wird bei Erreichen der eingestellten Temperatur 
(Solltemperatur) herunter gezählt.

‚Minus’Taste
Herunterzählen der Zeit; bei kurzem 
Drücken der Taste wird in Einerschritten 

herunter gezählt; (1 Minute = niedrigste Einstellung). 
Solange die Taste gehalten wird, wird die Zeit 
schnell herunter gezählt.

Befand sich das Gerät vor dem Aufrufen des Zeit-
Modus im Dauerbetrieb (Zeit-Anzeige: – – min), 
springt die angezeigte Zeit von – – Dauerbetrieb 
zunächst auf 1�0 min und wird dann bis 0 min 
herunter gezählt.

‚Plus’ Taste 
Hochzählen der Zeit; bei kurzem Drü-
cken der Taste wird in Einerschritten 

hoch gezählt; (1�0 Minuten / – – Dauerbetrieb 
= höchste Einstellung).
Solange die Taste gehalten wird, wird die Zeit 
schnell hoch gezählt. 

Um erneut in den Dauerbetrieb zu wechseln, muss im 
Zeiteingabe-Modus die Zeit auf – – Dauerbetrieb 
gesetzt werden. Auch während des Herunterzählens 
der Zeit können Temperatur und Zeit jederzeit verän-
dert werden.

Ausschalten des Gerätes

Ausschalten durch Drücken 
der Taste ‚ Ein/Aus’. 
Das Gerät kann in jedem Zustand 

ausgeschaltet werden. Zeiteingaben im Zeiteingabe-
Modus werden nicht gespeichert.

Die zuletzt eingestellte Temperatur wird gespeichert 
und erscheint bei Wiedereinschalten des Einkoch-
ers, auch wenn das Gerät in der Zwischenzeit vom 
Netz getrennt wurde.

Ziehen Sie zusätzlich nach dem Gebrauch den 
Netzstecker.

°C/min

7 

Bedienung 
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WarmMaster DeLuxe
mit Ablaufhahn

Das Gerät unterscheidet sich vom Einkoch-Automaten 
nur durch den Ablaufhahn, mit dessen Hilfe Getränke 
direkt in die Trinkgefäße gefüllt werden können.

Hinweis: Ziehen Sie zur Entnahme von Flüssig-
keiten mittels Ablaufhahn den Hebel nach vorn. Zum 
Ausschank oder Portionieren können Sie so schnell 
und sicher entsprechende Behältnisse befüllen.

Der Ablaufhahn kann zum Reinigen demontiert wer-
den. Dazu die verchromte Kappe unter dem Griff-
stück abschrauben. Die Verschraubungen bei der 
Montage nur handfest anziehen.

Einkochen

Grundregeln und Anweisungen befolgen:
•  Entnehmen Sie die Grundregeln zum Einkochen 

einem Kochbuch bzw. lesen Sie spezielle Anwei-
sungen in den betreffenden Rezepten nach. Die 
Vorgehensweisen gelten auch bei Verwendung 
dieses Gerätes.

Auflagerost / Zubehör verwenden:
•  Stellen Sie die mit Klammern verschlossenen 

Gläser auf einen Auflagerost. Mit dem Gerät 
können maximal vierzehn 1- l -Einkochgläser bis  
zu 11,5 cm Durchmesser in zwei Lagen über- 
einander sterilisiert und eingekocht werden.

Hinweis: Benutzen Sie nur den für dieses Gerät 
vorgesehenen Auflagerost (siehe Zubehörteile).  
Verzinkte Siebeinlagen und Stabeinsätze sind un-
geeignet, da durch fehlende Zirkulation unter den 
Einsätzen Fehlschaltungen ausgelöst werden. Wasser 
einfüllen, bis die oberen Gläser zu ca. ¾ im Wasser 
stehen. Bei Belegung in zwei Lagen müssen die 
unteren Gläser mit den Klammern dicht verschlossen 
sein, um das Eindringen von Wasser zu verhindern.

Einkochtemperatur und Zeit einstellen:
•  Stellen Sie die Einkochtemperatur und -zeit am 

Display entsprechend der Gebrauchsanweisung 
auf Seite 6 und 7 ein.

Hinweis: Die Einkochzeit beginnt, wenn die Tem-
peraturanzeige 6  aufgehört hat zu blinken.

Einkochtabelle

Obst Tempera-
tur in°C

Zeit
in min

Äpfel weich / hart 85 30/40
Apfelmus 90 30

Aprikosen 85 30

Birnen weich / hart 90 30/80

Erdbeeren, 
Brombeeren 80 �5

Heidelbeeren 85 �5

Himbeeren, 
Stachelbeeren 80 30

Johannisbeeren,
Preiselbeeren 90 �5

Kirschen 80 30

Mirabellen,
Reineclauden 85 30

Pfirsiche 85 30

Pflaumen, Zwetschgen 90 30

Quitten 95 30

Rhabarber 95 30

WarmMaster mit Ablaufhahn/Einkochen
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Gemüse Tempera-
tur in°C

Zeit
in min

Blumenkohl 100 90
Bohnen 100 1�0

Erbsen 100 1�0

Gewürzgurken 85 30

Kohlrabi 100 95

Kürbis 90 30

Möhren, Karotten 100 90

Pilze 100 110

Rosenkohl, Rotkohl 100 110
Sellerie 100 110
Spargel 100 1�0

Tomaten, Tomatenmark 90 30

Fleisch Tempera-
tur in°C

Zeit
in min

Braten im Stück,
durchgebraten 100 85

Fleischbrühe 100 60

Gulasch, durchgebraten 100 75

Wild, Geflügel,
durchgebraten 100 75

Wurstmasse,
Hackfleisch, roh 100 110

Merten & Storck GmbH & Co.
Kundendienst

Am Ladestrang 1
D-48317 Drensteinfurt
Telefon 0 25 08 / 99 09 26
Telefax 0 25 08 / 99 09 50
E-mail: service@kochstar.de
www.kochstar.de

Reinigung und Pflege

•  Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker 
aus der Steckdose. 

• Tauchen Sie das Gerät niemals in Wasser. 
•  Spülen Sie das Geräteinnere aus. Reinigen Sie 

das Geräteäußere nur mit einem feuchten Tuch. 
Verwenden Sie keine scharfen und scheuernden 
Reinigungsmittel.

•  Behandeln Sie das Gerät regelmäßig mit einem 
handelsüblichen Entkalker. Beachten Sie dabei 
die Gebrauchshinweise des Herstellers. Kalkabla-
gerungen am Geräteboden führen zu Energiever-
lusten und können die Lebensdauer des Gerätes 
beeinträchtigen. 

  Spülen Sie nach dem Entkalken das Gerät gründ-
lich mit klarem Wasser aus.

•  Verwenden Sie nach Gebrauch die Kabelaufwick-
lung und das Steckerdepot 7  an der Geräteun-
terseite. 

•  Lassen Sie Reparaturen des Gerätes sowie das 
Auswechseln einer beschädigten Netzleitung nur 
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder 
einer ähnlich qualifizierten Person durchführen, um 
Gefährdungen zu vermeiden.

  Garantiereparaturen werden nur vom Hersteller 
ausgeführt.

Reinigung und Pflege
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Entsorgen

Die Verpackung und das Verpackungsmaterial beste-
hen ausschließlich aus umweltfreundlichen Materi-
alien. Sie können in den örtlichen Behältern entsorgt 
werden.

Werfen Sie Elektrogeräte nicht in den 
Hausmüll!

Gemäß Europäischer Richtlinie �00�/96/EG über 
Elektro- und Elektronik-Altgeräte und Umsetzung in 
nationales Recht müssen verbrauchte Elektrogeräte 
getrennt gesammelt und einer umweltgerechten 
Wiederverwertung zugeführt werden.
 Derzeit gültige Entsorgungsmaßnahmen für ausge-
diente Elektrogeräte erfragen Sie bitte bei Ihrer 
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Service

Die zuständige Servicestelle entnehmen  
Sie bitte der Garantiekarte.

Konformitätserklärung 

Wir, Merten & Storck GmbH & Co.,  
Am Ladestrang 1, 48317 Drensteinfurt,  
erklären hiermit, dass dieses Produkt mit den fol-
genden Normen bzw. normativen Dokumenten 
übereinstimmt:

Niederspannungsrichtlinie: 73 / 23 / EEC
EN 60335-1
EN 60335-�-15

Elektromagnetische Verträglichkeit: 
89 / 336 / EEC
EN 50366
EN 55014-�
EN 55014-1
EN 61000-3-�
EN 61000-3-3

Produkt- / Typenbezeichnung:

WarmMaster DeLuxe 
Einkoch-Automat in Email

■	 WarmMaster DeLuxe	
■	 WarmMaster DeLuxe mit Ablaufhahn
	 ➔	 1/4 Zoll
	 ➔	 1/� Zoll

WarmMaster DeLuxe 
Einkoch-Automat in Edelstahl

■	 WarmMaster DeLuxe 
■	 WarmMaster DeLuxe mit Ablaufhahn
	 ➔	 1/4 Zoll
	 ➔	 1/� Zoll

Drensteinfurt, 30.03.�006

Das Gerät entspricht den EU-Richtlinien Nr. 73/�3 
EWG und Nr. 89/336 EWG

Technische Änderungen vorbehalten.

Verpackungsmaterial ordnungsgemäß entsorgen.

 Informationen
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Sicherheit 

Saftgewinner Kombiset 
Passend als Aufsatz für alle Kochstar Einkoch-
Automaten. Bestehend aus:
1  Fruchtkorb
2  Saftauffanggefäss
3  Ablaufgarnitur
4  Passring

in Email in farblich passender Glasur: 
Bestell-Nr. 16404435 
in Edelstahl: Bestell-Nr. 16434135

Simmer-Einsatz 
Stahl emaillierter Einsatz-Behälter in farblich 
passender Glasur. Inhalt �0 l. Zwei hitzebeständige 
Kunststoffseitengriffe. Zum schonenden Warmhalten 
und Zubereiten von Speisen und Getränken im 
Wasserbad wie z.B. Suppen, Eintopf. Die Speisen 
bleiben warm und brennen nicht an. Nickelfrei, 
geschmacksneutral, hygienisch. Gebrauchsanleitung: 
Etwas Wasser in den Einkoch-Automaten füllen 
und Simmer-Einsatz hinstellen. Die Wärmezufuhr ist 
stufenlos einstellbar bis 100 °C.
Bestell-Nr. 99003135

Auflagerost
Zum Einkochen die Gläser auf den Auflagerost und 
nicht direkt auf den Topfboden des Automaten stellen. 
Bestell-Nr. 99007032

Kombiset

Zubehör

°C/min

4

3

2

1
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Zwei Jahre Garantie
nach Verkaufsdatum leisten wir für die Elektro-
Ausrüstung dieses Einkoch-Automaten.

Das Gerät wird unter Ausschluss weiterer An- 
sprüche kostenlos instandgesetzt, falls es durch 
Fertigungs- oder Materialfehler versagt.

Das Gerät und die Garantiekarte mit Verkaufs- 
datum und Händlerstempel sind spesenfrei an 
uns einzusenden. Jeglicher Garantieanspruch 
erlischt, wenn das Gerät vorher geöffnet wurde.

Herstellerdatum:

Vom Fachhändler beim Kauf sofort eintragen lassen:

Verkaufsdatum:
Einkoch-Automat WarmMaster DeLuxe

Stempel und Unterschrift des Fachhändlers:

kochstar
Merten & Storck GmbH & Co.
Kundendienst
Am Ladestrang 1
D-48317 Drensteinfurt
E-mail: service@kochstar.de

www.kochstar.de
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